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Temat (dziedzina/tytut)

Denaturacja biatek

Dtugosc¢ filmu

4:07

Cele gtéwne

Pokazanie, jak przygotowac jajko sadzone w temperaturze pokojowej

Cele szczegétowe

Struktura i opis eksperymentu :

1. Wstep

Opis: Motywacjg do eksperymentu bedzie zbadanie efektu
umieszczenia jajka z alkoholem w temperaturze pokojowej

2. Temat gtéwny

Opis: Czy wiesz, ze mozesz ugotowac jajko bez podgrzewania?
Dlaczego jajko zmienia kolor po dodaniu do niego alkoholu?

Czes$c 1

(0:40),

Eksperyment 1 (0:44)

Narzedzia i materiaty: Talerz, jajko, etanol

Opis: Bedzie mozna zaobserwowad, ze biatko jajka ulega przemianom
podobnym do tych, jakie zachodzg podczas smazenia - w wyniku
denaturacji biatek - ktéra w tym przypadku jest spowodowana
alkoholem, a nie cieptem.

W zaleznosci od procentowej zawartosci alkoholu reakcja trwa co
najmniej godzine.

Z6ttko jaja zawiera pewne biatka, ktére sg denaturowane przez alkohol
w taki sam sposdb, jak robi to ciepto, poprzez zerwanie wigzan, ktore
utrzymujg czesci biatka w ztozonej formie.

Pytania: Co jest w jajku, na co alkohol nie ma wptywu? - Duzo ttuszczu
Whioski: Alkohol bierze udziat w reakcji chemicznej denaturujgcej

formacje czasteczek biatka, dzieki czemu moga one tworzyé ze sobg
nowe wigzania.

3. Podsumowanie i uwagi

Zastosowanie: Podczas gotowania — zwtaszcza jajek i miesa, Wptyw na
proces trawienia. Uzywanie alkoholu do dezynfekgji.

Poziom: szkota podstawowa (ISCED 2/6 - 8 klasa)
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