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Hlavné ciele Pochopenie Struktiry organickych zlicenin. Hygroskopické vlastnosti

kyseliny sirovej (VI)

Podrobné ciele

Pozorovanie zmien prebiehajlucich v sacharéze vplyvom kyseliny
sirove;j.

Struktura a popis experimentov:

1. Uvod

Popis: Sacharidy su organické chemické zluceniny patriace do skupiny
cukrov. Ich ndzov je odvodeny od ich molekularnej struktury, v ktorej
je molekula vody pre kazdy atom uhlika (dva atomy vodika a jeden
atdm kyslika). P6sobenim koncentrovanej kyseliny sirovej (VI) sa z nich
oddeli uhlik a voda.

2. hlavny predmet

Popis: Ucenie o Strukture cukrov.

Experiment

Pomocky: skimavky, Pasteurove pipety, drZziak na skimavky, plynovy
horak.

Cinidla: koncentrovanad kyselina sirova (V1), sacharéza.

Bezpecnostné opatrenia: pracujte s rukavicami a ochrannymi
okuliarmi!

Popis: Pridajte Stipku sacharézy do skimavky a nasledne do skimavky
kvapnite niekolko kvapiek koncentrovanej kyseliny sirovej (VI)
pomocou Pasteurovej pipety (pozor! Je vysoko Zierava!). Pocas
zahrievania si vS§imnite hornu ¢ast skimavky.

Otazky:

1. Zaznamenajte si svoje pozorovania transformacie, ktord nastala
v skimavke.

2. AKky je konecny produkt premeny v skimavke?

3. Ako by sa dal tento proces vyuzit?

Zavery: Koncentrovana kyselina sirova (VI) je vysoko hygroskopicka
latka. Hygroskopické latky absorbuju vodu z prostredia, preto sa daju
pouzit na susenie. Vplyvom koncentrovanej kyseliny sirovej (VI) sa
sacharéza rozkladd za uvolfiovania uhlika a vody. To potvrdzuje
vSeobecny nazov tejto skupiny zlucenin: sacharidy.

Uroveri: Stredna kola
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